
 
Aus unserer Patisserie 
 
Unsere  Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über unser Angebot: 
 
Hausgebackener Obstkuchen   € Zwei achtzig 
 
Hausgemachte Sahnetorte € Drei zwanzig 
 
dazu Portion frisch geschlagene Sahne                                  € Sechzig Cent 
 
Zitronensorbet mit Waldbeeren 
und „Krautkrämer-Bro-Secco“, Weingut Brogsitter  € Sieben fünfzig 
 
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren  (nach Saison)                    € Acht fünfzig 
 
Eisbecher „Krautkrämer“ 
Walnusseis, Schokoladeneis und Vanilleeis 
mit eingelegten Beeren und Schlagsahne                             € Sieben zwanzig 
 
Eisbecher „Hiltruper See“ 
Vanilleeis, Schokoladeneis und Erdbeereis 
mit Kaffeelikör, Eierlikör und Schlagsahne                          € Sieben zwanzig 
 
Joghurtbecher „Münsterland“ 
Joghurteis, Joghurt und Krokant 
mit Roter Grütze und Schlagsahne                                       € Sieben zwanzig 
 
3 Kugeln Eis nach Wahl                                                         € Fünf fünfzig 
mit Schlagsahne                                                                     € Sechs 
mit frischen Früchten und Himbeersauce        € Acht fünfzig 
 
Eiskaffee mit Vanilleeis und Kaffeelikör                               € Fünf 
 
Eisschokolade mit Vanille- und Schokoladeneis  
und geschlagener Sahne                                                       € Fünf 
 
Rote Grütze mit Vanillesoße oder Vanilleeis                        € Sieben 
 
 

 
 
 
 

Warme Getränke          Aperitifs   

 
Kännchen Kaffee   € 4,00      Portwein weiß, trocken     5cl  € 5,00 
Tasse Kaffee Crème  € 2,80       Portwein rot, 10 Jahre alt  5cl  € 7,50  
Espresso    € 2,50       
Cappuccino    € 3,50       Martini rot oder weiß       5cl   € 6,50 
Latte Macchiato   € 3,50       Noilly Prat                       5cl    € 6,50 
Große Tasse Milchkaffee  € 3,80  
Kännchen Hag   € 4,00     Sherry Manuel de Argüeso  
Kännchen Schokolade  € 4,00     Manzanillla dry                5cl    € 5,00 
Glas Tee                               € 2,50      Oloroso medium              5cl    € 5,00 
Kännchen Tee   € 4,20   
Nurbong, Jungpana Darjeeling,      Pernod          4cl    € 6,50 
English Breakfast Ceylon,        Campari         4cl    € 6,50 
Mokalbarie, Earl Grey Darjeeling,      Campari Orange                      € 7,50 
Greenleaf (klassischer grüner Tee),       Glas „Bro-Secco“      0,1l     € 5,00 
Morgentau (aromatisierter grüner Tee) Glas Riesling Sekt           0,1l     € 7,50 
           Glas Kir                           0,1l     € 8,00 
           Glas Kir Royal                0,1l     € 11,00 

             Glas Champagner         0,1l     € 11,00 
Kalte Getränke      
 
Selters Classic     0,25 l 0,75l  € 2,70 / € 7,50 
Selters Naturell     0,25 l 0,75l  € 2,70 / € 7,50 
San Pellegrino     0,25 l 0,75l  € 2,70 / € 7,50 
Apfelschorle      0,20 l 0,40l  € 2,60 / € 3,90 
Coca Cola* / Cola light*/    0,20 l   € 2,60 
Fanta* / Sprite     0,20 l   € 2,60 
Schweppes**     0,20 l   € 3,20  
Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale 
Fruchtsäfte      0,20 l   € 3,20  
Orangensaft, Grapefruitsaft, Apfelsaft, 
Traubensaft, Johannisbeersaft, Kirschsaft, 
Multivitaminsaft, Tomatensaft 
 
Bier vom Fass 
 
Brinkhoff’s No. 1     0,2 l 0,3 l 0,5l     € 2,40 / € 3,40 / € 4,90 
Jever Pils      0,2 l 0,3 l 0,5l     € 2,50 / € 3,50 / € 5,00 

Flaschenbier 

 
Brinkhoff’s No. I      0,33 l     € 3,50 
Schlösser Alt       0,33 l     € 3,50 
Schöfferhofer Hefeweizen      0,50 l   € 4,50 
Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei  0,50 l   € 4,50 
Jever fun alkoholfrei     0,33 l     € 3,50 

 
*  mit Farbstoff und Koffeinhaltig 
** mit Farbstoff und Chininhaltig  

 



 
Für den kleinen Appetit (von 12.00 Uhr bis 17.00 Uhr) 
 
Salate 
 
Bunte Blattsalate frisch vom Markt mit Croûtons   € Sechs fünfzig 
 
Bunte Blattsalate frisch vom Markt 
mit Poulardenbruststreifen, Käse und gekochtem Ei   € Vierzehn fünfzig 
 
Kleine Gerichte 
 
Hausgebackener Flammkuchen 
mit Lauchzwiebeln, Serranoschinken und Rucola   € Neun fünfzig 
 
Hausgemachte Gnocchi mit Pesto Rosso 
und gebackenen Garnelen      € Vierzehn fünfzig 
 
Suppe 
 
Consommé vom Rind  
mit Gemüseperlen        € Sechs achtzig 
 
Rotes Linsen-Orangen Süppchen 
mit Kartoffelklößchen       € Sechs neunzig 
 
Hauptgerichte 
 
„Westfälische Brotzeit“ 
mit Kernschinken, Mettwurst, Leberwurst, Blutwurst, 
hausgemachtem Schmalz und frischem Graubrot   

klein € Dreizehn fünfzig 
groß € Siebzehn fünfzig 

       mit Spiegelei plus € Drei 
Gebratenes Hechtfilet 
auf Rote Bete und Kartoffelpuffer     € Achtzehn fünfzig 
 
Paniertes Schnitzel vom Kalbsrücken mit Bratkartoffeln 
und gemischtem Beilagensalat  Ein Schnitzel € Achtzehn fünfzig 
       Zwei Schnitzel € Vierundzwanzig 
Geschmorte Ochsenbacke 
an Kartoffelstampf und Wurzelgemüse    € Achtzehn fünfzig 
 
Steak von der Rinderhüfte  
mit Café de Paris Butter gratiniert, 
Tomaten-Zucchinigemüse und Kräuterkartoffeln   € Dreiundzwanzig  
 
 
 
 

 
 
 
Unsere Menüempfehlung 
 
 
Rotes Linsen-Orangen Süppchen 
mit Kartoffelklößchen 
 
*** 
 
Geschmorte Ochsenbacke 
an Kartoffelstampf und Wurzelgemüse 
 
oder 
 
Gebratenes Hechtfilet  
auf Rote Bete und Kartoffelpuffer 
 
*** 
 
Großmutters Schokoladenterrine  
mit Passionsfruchtsorbet 
 
 
€ Neunundzwanzig als 3-Gang Menü 
 
 
 
Dessert und Käse 
 
Pfannkuchen gefüllt mit Zwetschgenröster     € Sechs fünfzig 
 
Großmutters Schokoladenterrine  
mit Passionsfruchtsorbet       € Sieben 
 
Kleine französische Käseauswahl (3 Sorten) 
mit frischem Fruchtsenf und Feigenconfit    € Acht fünfzig 

 

 
 

 

 
 

 


