BEST WESTERN PREMIER

HOTEL - RESTAURANT - WELLNESS
GOLF - EVENTS - KUNST

Frahlingsmenis
Frahlingsmena |

Ratatouillesalat mit Tomatendressing
mit wilder Rauke
* * %
Perlhuhnbrust mit Senf-Wirsing
und Krauter-Kartoffelplatzchen

* * %

Erdbeer-Tdrtchen mit Joghurtschaum
pro Person a € 37,50
Frahlingsmend 1l

Marinierter Salat von Eismeershrimps
mit Mango und Wildkrautern

* Kk %

Legiertes Suppchen vom Kaninchen

* % *
Pochiertes Kabeljaufilet mit Balsamicolinsen
und Tomatenpolenta
* * *

Mille Feuille von wei3er Valrhonaschokolade mit Himbeeren

als 3-Gang-Menu (*ohne Vorspeise) pro Person € 39,50
als 4-Gang-Menu pro Person € 49,50

Frahlingsmen 111

Carpaccio von Heilbutt und Lachs
mit Limetten-Kapernvinaigrette

* % *
Brunnenkressesuppchen
mit sautierter Garnele
* k* %
Gebratenes Zanderfilet an Lauchtaglialini
in Safrannage
* % *
Tranchen vom Kalbsriicken im Krautermantel
mit Karotten-Schalotten-Gemduse und Kartoffelmoussline
* * %

Weilles Kaffeeparfait mit Schokoladen-Krokant-Hippe
als 3 -Gang-Menu pro Person € 40,50 (ohne Carpaccio vom Heilbutt und Zanderfilet)
als 4 -Gang-Menu pro Person € 52,50 (ohne Zanderfilet)
als 5 -Gang-Menu pro Person € 62,50

Diese Menlis servieren wir lhnen gerne fir Veranstaltungen ab 10 Personen



BEST WESTERN PREMIER

HOTEL - RESTAURANT - WELLNESS
GOLF - EVENTS - KUNST

Sommermenus
Sommermen |

Schaumstippchen vom Blattspinat
mit gebackenem Fischspiel

* Kk %

Gebratenes Poulardenbristchen
auf Spargel-Pilzpanaché und Pommes Risolee

* * %

Melonensiippchen mit Schmandeis
pro Person € 31,50
Sommerment Il

Vitello Tonnato mit Kapernapfeln

* * %
Rahmsuppe von gelben Karotten
mit Jakobsmuschel und Kerbel

* % *
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet,
mit griinem Spargel und zweierlei Pesto
* * %

Grie3flammerie mit Pfirsichmus

als 3-Gang-Menu (*ohne Vorspeise) pro Person € 41,50
als 4-Gang-Menu pro Person € 49,50

Sommermenda Il

Ziegenfrischkaseterrine im Kartoffelmantel
mit confierter Paprika und Oliventapenade

* * %
Aufgeschlagenes Siuippchen vom griinen Spargel
mit BrotcroGtons

* Kk %

Wolfsbarsch auf getriffeltem Risotto

* * %

Kalbsriicken im Krautermantel, gebraten mit jungem Gemiise
und Kartoffel-Pilzsouffle

* * *

Variation von Erdbeeren

als 3 -Gang-Menu pro Person € 39,50 (ohne Ziegenfrischkaseterrine und Wolfsbarsch)
als 4 -Gang-Menu pro Person € 49,50 (ohne Wolfsbarsch)
als 5 -Gang-Menu pro Person € 59,50

Diese Meniis servieren wir lhnen gerne fiir Veranstaltungen ab 10 Personen



BEST WESTERN PREMIER

HOTEL - RESTAURANT - WELLNESS
GOLF - EVENTS - KUNST

Herbstmenis
Herbstmen |

Gebratene Entenleber mit Sauternes Geleé,
Selleriesalat und Brioche
* * %
Pochiertes Kalbsfilet auf geschmortem Spitzkohl
und hausgemachten Schupfnudeln

* * %

Schokoladensoufflé im Glas mit Orangensorbet
pro Person € 41,50
Herbstmen Il

Sillze vom Kalbstafelspitz mit Feldsalat

und Radieschen
* * *

Getriffeltes Selleriestippchen mit gebackener Blutwurst

* * *
Saltimbocca vom St. Pierre mit Artischocken-Tomatenpanaché,
und rémischen Nocken
* * %

Mousse von Mascarpone mit Rotweintrauben
und Haselnuss-Krokant

als 3-Gang-Menu (*ohne Vorspeise) pro Person € 39,50
als 4-Gang-Menu pro Person € 49,50

Herbstmenu 1|

Galantine vom Stubenkiicken mit Rotweinschalotten

* * *

Maiscremesuppe mit geraucherter Entenbrust

* Kk %

Duett vom Yellow Fin Thunfisch und Lachs auf Balsamico- Risotto
mit Tomatennage

* * %

Pochiertes Filet vom Weideochsen mit gebackenen Bohnenbiindchen,
Kartoffelecken und weilRem Pfefferschaum

* * %

Geeiste Mandeln mit Apfelchutney
und Nougatcréme

als 3 -Gang-Menu pro Person € 40,00 (ohne Galantine vom Stubenkiken und Duett vom Yellow Fin)
als 4 -Gang-Menu pro Person € 47,50 (ohne Duett vom Yellow Fin)
als 5 -Gang-Menu pro Person € 59,50

Diese Meniis servieren wir lhnen gerne fiir Veranstaltungen ab 10 Personen



BEST WESTERN PREMIER

HOTEL - RESTAURANT - WELLNESS
GOLF - EVENTS - KUNST

Wintermenus

Wintermen |

Tortchen vom Bretonischen Hummer
mit Dicken Bohnen und Kartoffelchip

* * %

Geschmorte Kaninchenkeule mit eigener Jus,
Wurzelgemuse und Kartoffelnocken

* Kk %

Topfenknddel mit Mohn und Zwetschgenrdster
pro Person € 36,50
Wintermend Il

Geraucherter Entenschinken mit Kastanienmus,
Wildpreiselbeeren und Rapunzelsalat
* * %
Pastinakencremesuppe
mit Walnussen

* * %

Confiertes Skreifilet mit Sauce Vierge,
Rote Bete und Sepia-Fettuccine

* * %

Geeister Christstollen mit Punchfriichten

als 3-Gang-Menu (*ohne Vorspeise) pro Person € 38,50
als 4-Gang-Menu pro Person € 49,50

Wintermen Il

Entenleberparfait mit eingelegtem Doérrobst
und Wintersalaten

* * %

Schwarzwurzelcréeme mit Triffel

* k k
Gebratenes Filet von der Meerbarbe
mit Bouillabaisse und Fenchel
* k k

Rehriicken im Crépes mit Cranberries, Rosenkohlblattern
und Kartoffel-Sellerieterrine

* * %

Gebrannte Zimtcréme mit Bratapfeleis

als 3 -Gang-Menu pro Person € 42,50 (ohne Entenleberparfait und Filet von der Meerbarbe)
als 4 -Gang-Menu pro Person € 52,50 (ohne Filet von der Meerbarbe)
als 5 -Gang-Menu pro Person € 65,50

Diese Menus servieren wir lhnen gerne fir Veranstaltungen ab 10 Personen



